Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Cod: 11105004031023

Mixer aimmersione con mescolatore e frusta velocita variabile impugnatura
classica 0.40 Kw

Descrizione

Mixer a immersione completo di mescolatore piu frusta con variatore di velocita per
ottenere diversi prodotti in base all’utensile utilizzato. Mescolatore realizzato interamente
in acciaio inox AISI 304, utile per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle,
maionese, passato di pomodoro, pesto ecc. Frusta realizzata in acciaio

inox AISI 304, utile per ottenere panna montata, creme, omelette, soufflé, ecc. Il prodotto &
dotato di: mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello max di immersione fino
a29cm; di una frustadi 35 cm con un livello max di immersione fino a20cm, edi n
blocco motore con variatore di velocita.

Dimensioni



Dimensioni esterne

Dimensioni imballo

Scheda tecnica

Alimentazione
Peso lordo

Peso netto
Potenza Elettrica

Voltaggio

155x120x790 mm
490x390x170 mm

Elettrico
6 kg

4.5 kg
0.4 kW
230V
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