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Affettatrice per salumi a gravita con piano d'appoggio ampio lama in acciaio
cromato @ 275 mm linea PRO

Descrizione

Questa linea di affettatrici € stata progettata con un piano d'appoggio molto ampio in modo che la
fetta tagliata possa cadere direttamente sul vassoio e velocissima da pulire. Il carrello molto
ampio scorre su cuscinetti in acciaio inossidabile rivestiti di abs per un movimento fluido a secco
senza la necessita di lubrificazione. Ha una regolazione millimetrica dello spessore della fetta per
la massima precisione del taglio. Il coprila ma & amovibile con una vite posteriore e le puntine
fermasalume amovibili per garantire una igene perfetta. Ha in dotazione l'accessorio per
I'affilatura della lama con protezione antinfortunistica. Secondo le norme CE uso professionale.

Dimensioni

Capacita di taglio 220x180 mm



Diametro lama
Dimensioni esterne

Dimensioni imballo

Scheda tecnica

Alimentazione
Frequenza

Peso

Peso lordo
Potenza Elettrica

Voltaggio

275 mm
420x520%x430 mm
520x660x500 mm

Elettrico
50 Hz
16 kg
19 kg
0.18 kW
230V
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