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Cod: 2620

Friggitrice a Gas professionale 12 It singola in acciaio inox 1/2 modulo

Descrizione

Friggitrice a Gas 1/2 modulo 12 It. Struttura in acciaio inossidabile. Porte in doppia parete e
maniglie robuste. Manopole in materiale plastico termoindurente. Riscaldamento dell'olio ottenuto
grazie a bruciatori in acciaio inossidabile dotati di uno scambiatore di calore in vasca. Comandi
sul cruscotto. Vasca con capienza 12 It. dotata di una valvola gas in sicurezza, che permette la
regolazione della temperatura tra 100° C e 190° C. Sicurezza garantita da una termocoppia
tenuta attiva dalla fiamma del bruciatore pilota e da un termostato di sicurezza a riarmo manuale.
Vasca e invaso in acciaio inossidabile con bordi arrotondati inclinati verso il foro di scarico. Vano
predisposto per I'accoglimento di una bacinella in acciaio inossidabile per raccogliere I'clio. Piano
di lavoro e vasca stampati per facilita di pulizia. Cesti e coperchio copri vasca in acciaio
inossidabile forniti in dotazione. Piedini in acciaio inossidabile regolabili in altezza.

Dimensioni



Dimensioni esterne

Scheda tecnica

Peso
Potenza Gas

Volume

400x700x850 mm

35 kg
12 kw
0.43 m3
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