
  
  

Cod: 8613

Toaster 6 fette in acciaio inox 220 V / 3 kw

  

Descrizione

Se sei alla ricerca di un’attrezzatura professionale adatta alla cottura di snack, affidati alla
professionalità di Ristoattrezzature. Il toaster 6 fette in acciaio inox 220 V/3 kw è ideale per la
preparazione di toast salati e per rendere croccante il pane per le colazioni. Grazie alla sua
capacità permette di effettuare più preparazioni contemporaneamente.

Semplifica e velocizza la preparazione dei tuoi cibi scegliendo l’alta qualità e il minimo
ingombro di questo strumento di lavoro. Solidità, affidabilità e praticità sono le caratteristiche
di questo toaster professionale perfetto anche in locali e laboratori di piccole dimensioni.

Mantieni inalterata la qualità del prodotto finale e scegli il toaster 6 fette in acciaio inox 220 V/3
kw per pub, fast food, bar, ristoranti, hotel e gastronomia.

Design e funzionamento

Il design del toaster 6 fette in acciaio inox 220 V / 3 kw per pub è lineare, tecnico ed
essenziale. Il voltaggio è di 230V per una frequenza di 50 HZ.



La potenza elettrica è di 2 kW. Le dimensioni esterne sono di 460x210x225 mm e il peso di
circa 6 kg: facile da collocare ovunque tu voglia.

La struttura esterna è realizzata completamente in acciaio inox. Garantisci affidabilità e stile al
tuo locale. Ne completano il look:

6 fessure larghe ca. 36 mm nella parte superiore: ideale per tutti i tipi di pane
6 impostazioni di tostatura
sistema di autocentratura delle fette per risultati uniformi
Funzione timer da 0’ a 5’ per ottenere una perfetta doratura delle fette
Espulsione manuale con 1 leva di comando posta sul davanti
Vassoio raccogli briciole estraibile integrato nella base
Piedini in gomma antiscivolo per garantire maggiore stabilità.

Pratico da collocare nella tua area di lavoro questo toaster assicura un perfetto controllo della
cottura e velocità.

Pulizia e manutenzione

Con il nostro toaster 6 fette in acciaio inox 220 V / 3 kw per fast food la pulizia non è mai stata
così semplice. La presenza, infatti, di un pratico cassetto raccogli briciole integrato alla base
è di fondamentale importanza per procedere con velocità e nel modo corretto.

Prima di qualsiasi operazione ricordarsi di disinserire la spina dalla presa di corrente e
lasciarlo raffreddare. Svuota il cassetto con regolarità per evitare l’accumulo di briciole, dopo la
tostatura lascia raffreddare il tostapane ed estrai il cassetto raccoglibriciole per svuotarlo.

Procedi ad un lavaggio con acqua e sapone neutro. Pulisci ogni angolo con l’aiuto di un panno
morbido. È buona norma, infatti, evitare l’uso di spugne abrasive o prodotti aggressivi
come alcol o ammoniaca.

Perché è il prodotto che fa per te

Acquista il toaster 6 fette in acciaio inox 220 V / 3 kw per bar per riscaldare e cucinare snack
veloci e toast salati. Offrirai ai tuoi clienti un prodotto sempre caldo e croccante in ogni momento
della giornata.  

Si tratta di un’attrezzatura professionale adatta al lavoro continuo, robusta e lineare che ti
assicura durabilità e un ottimo rapporto qualità-prezzo.

Consulta il nostro catalogo online per conoscere tutti i dettagli del prodotto nella scheda
tecnica.

  

Dimensioni

Dimensioni esterne 460x210x225 mm

Scheda tecnica



Capacità fette 6 Nr

Frequenza 50 Hz

Peso 6 kg

Potenza Elettrica 3 kW

Timer 0'-5'

Voltaggio 230 V

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

