
  
  

Cod: 6861

Banco frigo saladette a basso consumo energetico 3 ante con coperchio
copringredienti 1365x700x950h mm

  

Descrizione

Il banco frigo con saladette per ristorazione è un’attrezzatura professionale per gastronomia
pratica e funzionale. Acquistandolo potrai conservare i cibi sempre alla giusta temperatura e,
allo stesso tempo, sistemare le pietanze rendendole facili da servire.

Ottimo per organizzare lo spazio, questo banco frigo è dotato di 3 porte e di coperchio
copringredienti. Una soluzione ideale in cucina per ottimizzare i tempi delle preparazioni e del
servizio.

Design e funzionamento

Il Banco Frigo con saladette per pizzeria e ristorazione misura 1365x700x950h mm e riesce
a ospitare fino a 12 vaschette porta condimenti GN1/3. I contenitori a norma per la
Gastronomia sono dotati di gruppo ventola EBM e la struttura interna ed esterna del banco è in 
acciaio inox. Un materiale che assicura resistenza, durevolezza ed igiene.



Il gruppo di raffreddamento è tropicalizzato per cui il tavolo refrigerato lavora senza problemi
anche alle alte temperature ambientali (fino a 38°C) come quelle che può raggiungere una
cucina. La parte posteriore e il vano motore sono in acciaio zincato. Tutti gli spigoli interni sono
arrotondati per una facile pulizia e assicurare il massimo dell’igiene.

Le porte si caratterizzano per la chiusura automatica con bloccaggio verso l’esterno un
sistema che consente risparmio energetico e ottima conservazione dei cibi. Non solo, le 
guarnizioni magnetiche sono facili da pulire e sostituire, potrai estrarle con grandissima
agilità.

Il motore ha una frequenza di 50 Hz per 230 V e una potenza elettrica di 0.31 kW. Il
raffreddamento può essere ventilato o statico a seconda della necessità, e viene assicurato dal 
compressore "Embraco" e dal gas refrigerante R600A.

Lo sbrinamento è automatico il che snellisce i tempi organizzativi ed assicura sempre una
gradazione stabile e ideona. La temperatura d'esercizio è positiva e si pone tra 0 +8 °C ben
monitorata dal termostato digitale "Dixell". Un display, posto nella parte inferiore accanto al
tasto di accensione, permette di tenere sempre sotto controllo la temperatura.

Acquistando il banco frigo con saladette per ristorazione avrai in dotazione anche 1 Griglia
per porta, 3 x separatori 535 x 20 mm e 8 x separatori 328 x 20 mm.

Perché è il prodotto che fa per te

Con la sua ampia capacità, ben 380 Lt, e la grande organizzazione delle pietanze che assicura, Il
banco frigo con saladette per ristorazione è ideale per ogni tipo di locale. Potrai impiegarla
efficacemente in:

gastronomia da asporto
sale ristorante
fast food
paninoteche
pizzerie
ristoranti.

Il design è funzionale e razionale, ogni suo aspetto è curato nei dettagli per fornire eccellenti
prestazioni. Il materiale di qualità di cui si compone assicura grande durevolezza, pulizia e
stile, come solo un prodotto professionale può fare.

Con il suo consumo elettrico di 2.55 Kw/24h il nostro tavolo refrigerato per pizzeria si
configura come una delle attrezzature da cucina più a basso consumo. L' impiego di un gas
refrigerante come l’ R600A permette di contenere i costi ma anche di rispettare l’ambiente. Si
tratta, infatti, di una fonte 100% naturale che renderà la tua cucina sostenibile.

Adattalo facilmente al tuo locale grazie ai piedini e alle ruote in dotazione.

  

Dimensioni

Dimensioni esterne 1365x700x950 mm



Spessore coibentazione 35 mm

Scheda tecnica

Capacità 380 Lt

Compressore Hua Yi HYE125MHU

Consumo elettrico 2.55 Kw/24h

Frequenza 50 Hz

Gas refrigerante R600A

Peso 90 kg

Potenza Elettrica 0.31 kW

Refrigerazione statico, ventilato

Sbrinamento air defrost

Temperatura ambiente massima 38 °C

Temperatura d'esercizio 0 +8 °C

Termostato dixell/carel

Voltaggio 230 V

Equipaggiamento standard

In dotazione 1 Griglia per porta, 3 x separatori 535
x 20 mm, 8 x separatori 328 x 20
mm.
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